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Gofrownica idealna do wypieku dwoch chrupiacych,
prostokatnych gofréow jednoczesnie.

Jej atutem jest duza moc 1200W, ktora sprawia, ze urzadzenie nagrzewa sie w mgnieniu
oka, a przygotowanie gofrow jest szybkie i przyjemne. Czarna, stylowa obudowa oraz
niewielkie rozmiary sprawig, ze swietnie sprawdzi sie w kazde] nowoczesnej kuchni.
Sprawdz jak szybko i prosto mozesz przygotowac chrupigce gofry!

Nienagrzewajacy sie uchwyt

Gtebokie ptyty

Duza powierzchnia

Niewielki rozmiar
gofrownicy 20x27x11 cm

Regulacja
temperatu ry
4 N\
1200 W - duza moc zapewnia szybkie nagrzewanie sie gofrownicy, ciasto doktadnie sie
1 200W upiecze, a gofry bedg chrupigce. Urzadzenie posiada takze zabezpieczenie przed przegrza-
niem.
N /

Regulacja temperatury umozliwia wybor stopnia wypieczenia oraz chrupkosci gofrow.

Duza powierzchnia do pieczenia umozliwia zrobienie 2 prostokatnych gofrow o wielkosci
15 cm na prawie 9 cm jednoczesnie, w krotkim czasie mozesz przygotowac sporg ilosc
_____ chrupigcych gofréw.

Y

Glebokie plyty gofrownicy pozwolg na przygotowanie gofrow o odpowiedniej grubosci

i chrupkosci, ktére zadowolg nawet najbardziej wymagajgcych!

Ptyty pokryte sg specjalng nieprzywierajgcg powtoka, ktora zabezpiecza przed przywieraniem
ciasta i sprawia ze tatwo jg utrzymac w czystosci.

Nienagrzewajacy sie uchwyt oraz 2 lampki kontrolne zapewnig komfortowg obstuge.
Lampki informujg o podtgczeniu urzgdzenia do zasilania i o gotowosci do pracy.
Antyposlizgowe nézki zapewnig stabilnos¢ na blacie.

Niewielkie rozmiary gofrownicy — 20 cm dtugosci, 27 cm szerokosci i niecate 11 cm
wysokosci sprawiajg, ze znajdziesz dla niej miejsce na blacie kuchennym, a takze
mozesz bez trudu schowadé jg w szufladzie czy szafce.

Przepis na puszyste gofry

Sktadniki (na ok. 12 sztuk):

« 2 szklanki maki « 2 jajka ¢« 6 tyZzek cukru * 3 tyzki oleju * 1 tyZeczka proszku do pieczenia
- szczypta soli

Wykonanie:
| - Oddzielamy zéttka od biatek. Biatka ubijamy na sztywng piane z odrobing soli. Zéttka miesza-
N my z cukrem w inny naczyniu, po czym dodajemy olej i miksujemy. Nastepnie dodajemy
" . 4 wczesnhiej zmieszane ze sobg: make i proszek do pieczenia. Catos¢ miksujemy. Ubite biatko
" \’ dodajemy do zmiksowanej masy, delikatnie mieszajgc tyzkg do uzyskania jednolitej kon-
systencji.

Przepis na kruche gofry

Sktadniki:

* 4 jajka * 1 szklanka maki pszennej + 1 szklanka maki ziemniaczanej « % szklanki oleju * %
szklanki cukru * ¥ szklanki wody gazowanej « 2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia.
Wykonanie:

Jajka ubi¢ z cukrem na puszystg mase mikserem . Nastepnie dodajemy wczesniej zmieszane
sktadniki suche: maki i proszek do pieczenia oraz olej i wode gazowang . Catosc nalezy
dobrze wymieszac..

Smacznego !

Dzieki samodzielnemu przyrzadzeniu gofréw i ich wypiekowi w domowych warunkach masz pewnos$¢, ze nie zawiera-
ja one konserwantoéw, a sktadniki sg dobrane do Twoich upodoban i diety. Mozesz przygotowac pyszne gofry wytraw-
ne lub na stodko, ktére beda swiethym pomystem na deser lub przekaske.
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